
Aperitiefkaart

PASSOA Orange
€8.00

GANCIA Orange
€8.00

PICON Vin Blanc 
€10.00

RICARD 
€8.00

PINEAU des Charentes 
€8.00

PORTO (Rood / Wit)
€8.00

SAFARI Orange
€8.00

CAMPARI Soda of Orange
€8.00

CAMPARI puur
€6.00

APEROL SPRITZ met Cava
€10.00

MARTINI  (Bianco / Rosso / Fiero)
€6.00

KIRR ROYAL (Champagne)
€16.00

CHAMPAGNE Prévoteau-Perrier, Brut 
€15.00

CAVA Pupitre, Gold Label
€8.00

PISANG Orange
€8.00

Gin and tonic

UNPLUGGED (lokaal uit Pepingen, De Cort Distillery)

€11.00

MARTINI FLOREALE & TONIC
€10.00

Safe drinks  

LADY APERITIEF T’REST  (Rosé Wine Spritzer)
€10.00

APERITIEF T’REST  (Blond Blossem)
€11.00

Op basis van Blond en Vlierbloesemsiroop 
 Blond = een brandy van triple bier lokaal uit Pepingen, De Cort Distillery

Blossem = lokale vlierbloesem van Jannick Bellemans uit Kester   

Zoet aperitief speciaal ontwikkeld voor de vrouwen onder ons
Op basis van citroen, rosé wijn en bubbels  

   

FLOWERS ‘N GIN SUMMER EDITION (gemaakt door topbloemist David Sels)  

€15.00

BIO GIN (lokaal uit Pepingen, De Cort Distillery)

€15.00

NOUAISON
€15.00

G’VINE
€14.50

BUSS N°509 Raspberry
€13.50

COPPERHEAD
€13.50

HENDRICK’S GIN
€12.50

BOMBAY SAPPHIRE
€11.50

 PASTIS (Grand Cru, Bio, lokaal uit Pepingen, De Cort Distillery)
€10.00



Softs

BIONINA ORGANIC SPARKELING JUICE DRINK

UNCLE POMEGRANATE & CRANBERRY
€4.50

MISTER LEMON
€4.50

MISS BLOOD ORANGE
€4.50

DR GINGER BEER
€4.50

MINUTE MAID Appel
€3.00

MINUTE MAID Sinaas 
€3.00

SCHWEPPES TONIC 
€3.00

GINI 
€3.00

LIPTON ICE-TEA bruisend 
€3.00

SPRITE 
€3.00

FANTA 
€3.00

COCA-COLA Zero 
€3.00

COCA-COLA 
€3.00

LADY PINK FRUIT
€4.50

GALVANINA WATER 75cl - plat of bruis
€7.00

CHAUDFONTAINE WATER 25cl - plat of bruis
€2.50
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WITKAP STIMULO
€4.00

CORNET
€4.50

WESTMALLE Dubbel
€4.00

ORVAL
€5.50

CHIMAY BLAUW
€5.00

DUVEL
€4.50

HOEGAARDEN Wit
€3.00

WESTMALLE Tripel
€4.50

From the region
LINDEMANS Framboise  0,75l 

€14.00

BOGAERDEN Sako brouwerij, Pepingen / Dubbele Tarwe Tripel
€5.50

KARMELIET
€4.00

ST-HUBERTUS Amber tripel 
€4.50

ST-HUBERTUS Blonde tripel
€4.50

ST-HUBERTUS Witte tripel 
€4.50

Beers

LEFFE Blond 
€4.50

LEFFE Bruin 
€4.50

CARLSBERG 0.0%
€3.00

CARLSBERG
€3.00

BOON geuze 
€3.50

TIMMERMANS oude geuze 0,375 l 
€8.00

OUD BEERSEL oude geuze 0,375 l 
€11.00

LINDEMANS Geuze 
€3.00

LINDEMANS Kriek
€3.50
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Culinair menu
IN HET PRACHTIG KADER VAN KASTEEL TER RIJST 

 

- Btw, royale service en exclusieve locatie inbegrepen.
*Om een vlotte service te bevorderen vragen we jullie om het menu voor de gehele tafel te bestellen. 

*Indien je afwijkt van het menu zal steeds de “à la carte” prijs worden aangerekend voor de gehele tafel.

HAPJES. 3 STUKS  

HEILBOT. AVOCADO. GROENE ASPERGES   
EN/OF

RUNDSTARTAAR. ARENKHA. EI 

ESCARGOTS. CHORIZO. RABARBER
EN

MILLEFEUILLE. FRUITS DE MER    

ROG. ARTISJOK. KERVEL
EN/OF

KALFSTONG “SLOW COOKING”. CHOCOLADE. SHIITAKE

SAFFRAAN. AARDBEI. PEPER  

€ 67.00
Hier heeft u bij het hoofdgerecht keuze tussen vlees of vis 

Viergangenmenu

Vijfgangenmenu

1 APRIL TEM   15 MEI 2022 

Enjoy the foodenjoy the settingenjoy quality time  

€ 54.00
Hier heeft u zowel in voor- als hoofdgerecht keuze tussen vlees of vis 

Driegangenmenu

 wijnen € 23.00  

 wijnen € 31.00  

 wijnen € 40.00  

Voorgerecht 

Tussengerechten zevengangenmenu 

Hoofdgerecht

Dessert

€ 79.00
Volledig menu zonder tussengerechten 

Zevengangenmenu

 wijnen € 50.00  
€ 99.00

Totale beleving 



FIRST

KIKKERBIL. LOOK. PETERSELIE. ASPERGE   

€ 22.00

KROKET. “NOORDZEE” GRIJZE GARNAAL. KOKKEL JUS  
€ 22.00

HEILBOT. AVOCADO. GROENE ASPERGES   

€ 23.00
 voorgerecht uit culinair menu 

Chefs favorites
RUNDSTARTAAR. ARENKHA. EI 

€ 23.00
voorgerecht uit culinair menu 

The castle offers more than just food 
- Btw, royale service en exclusieve locatie inbegrepen.

MASCARPONE. AARDAPPEL. KIKKERERWT. GRANAATAPPEL 

€ 18.00
vegetarisch
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c

SECONDGrown ups 

KIP. NUGGETZ

 € 15.00
frietjes 

ROG. ARTISJOK. KERVEL

€ 37.00
hoofdgerecht uit culinair menu 

VIS. NUGGETZ 

€ 15.00
frietjes 

VOL AU VENT 

€ 15.00
frietjes 

Kids

ASPERGE. QUINOA. AARDBEI. PIJNBOOMPIT   

€ 35.00
“Kenny’s favoriet” - vegetarisch   

BALLETJES  IN TOMATENSAUS  

€ 15.00
frietjes 

KALFSTONG “SLOW COOKING”. CHOCOLADE. SHIITAKE

€ 37.00
hoofdgerecht uit culinair menu 

SPAGHETTI. BOLOGNESE 

€ 12.00
met kaas 

Even the little ones will tell about their visit to Ter Rijst
- Btw, royale service en exclusieve locatie inbegrepen.

KABELJAUW. SCHORSENEER. KNOLSELDER. RODE BIET   

€ 38.00

EEND. ZOETE AARDAPPEL. SPINAZIE   

€ 37.00

FILET PUR. POMMES PONT NEUF. SLA. BEARNAISE   

€ 45.00

Meatlover 



Last    leastBUT
NOT

CREATIE AARDBEI. WITTE CHOCOLADE. MUNT 

€ 13.00

BERGAMOT CITROEN. GRIEKSE YOGHURT. VANILLE

€ 13.00

SAFFRAAN. AARDBEI. PEPER 

€ 14.00
dessert uit culinair menu 

DAME BLANCHE

€ 10.00
vanille ijs “Krijmerie van Gaasbeek”

KINDERIJSJE

€ 6.00
2 bollen ijs naar keuze 

- Btw, royale service en exclusieve locatie inbegrepen.
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nagenieters

CALVADOS  Boulard Grand Solage
€8.00

WHISKY Jack Daniels, blended
€8.50

WHISKY William Lawson, blended
€7.50

WHISKY Oban, Schotland, single malt  (14jaar) 
€14,50

WHISKY Glenfiddich, Schotland, single malt (12jaar) 
€12.00

ITALIAN KOFFIE
€9.00

FRENCH KOFFIE
€9.00

IRISH KOFFIE
€9.00

WARME CHOCOMELK met slagroom
€4.70

WARME CHOCOMELK Dockers chocolade 
€4.50

CAPPUCCINO met gestoomde melk
€4.50

KOFFIE VERKEERD
€4.50

LATTE MACCHIATO
€4.50

WHISKY Gouden Carolus, België,  single malt (3jaar) 
€13.00

DECA
€4.00

DIGESTIEVEN

MOKKA (espresso)
€4.00

THEE (assortiment)
€4.00

KOFFIE
€4.00

WARME DRANKEN 

COGNAC Courvoisier VS
€9.00

AMARETTO Disaronno
€8.00

LIMONCELLO
€7.00From the region

VODKA GRAINS 
€8.50

APPLE BRANDY JONAGOLD 
€10.50

BEER BRANDY BLOND  
€8.50

OUDE PAJOTSE JENEVER 5cl  
€8.50

VODKA POTATO 
€9.50

GRAND CRU BIO PASTIS 
€10.00

De Cort DistilleryLocated atPepingen 



Bed and Breakfast TRest

Vijf prachtige kamers 
Ontdek onze vijf unieke ingerichte B&B kamers. Elk hun eigenheid met een knipoog naar de omgeving. 
De kamers zijn charmevol ingericht, rekening houdend met het authentieke karakter van het kasteel. Als 
B&B gast kan je volledig tot rust komen op deze idyllische locatie. Van een wandeling in het park tot fiets-
routes door het prachtige Pajottenland, op ontdekking naar schilderachtige taferelen of één van de lekkere 
streekproducten die de omgeving te bieden heeft. Dankzij zijn prachtige locatie is T’Rest een perfecte stop 
om te onthaasten.

Boekingen
De beschikbaarheid kan u checken bij 1 van de medewerkers. 
Vandaag al iets te diep in het glas gekeken, of zin om het genieten in T’Rest langer 
te laten duren? 
Pols eventjes of er last-minute een kamer kan geboekt worden voor deze nacht.  

U kan 1  van onze kamers boeken vanaf €115 /nacht.
We kunnen ook een rijkelijk ontbijt verzorgen aan €25/persoon
Meer info en boekingen: t-rest.be - info@t-rest.be - 02 310 05 76 
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Suggestiewijnen
MOUSSERENDE WIJNEN

CAVA PUPITRE, GOLD LABEL, CELLERS L’ARBOÇ, SPANJE

€ 36.00
Macabeo & Parellada

HUISCHAMPAGNE: CHAMPAGNE PRÉVOTEAU-PERRIER, CUVÉE LA VALLÉE  

€ 63.00
(Brut) 15% Chardonnay & 85% Pinot Noir

per glas 

€ 8.00

€ 15.00

WITTE WIJNEN

€ 9.00

2016 CHARDONNAY BARRIQUE. PIEMONTE, ITALIÊ

€ 52.00
Chardonnay

 € 12.00

ROSÉ WIJNEN

2018 SUPERIEUR CHÂTEAU T’REST, PIC-SAINT-LOUP, LANGUEDOC, FRANKRIJK

€ 66.00
75% Syrah, 15% Grenache, 10% Mourvedre

€ 15.00

2020 ANNIVERSARIO 5 INNOVINO, TOSCANE, ITALIË

€73.00
Malvasia nero

€ 13.00

TERRES DE SAINT SÉGUR, LANGUEDOC, FRANKRIJK 

€ 30.00
Cinsault, Grenache, Syrah

RODE WIJNEN

 € 6.00

€ 8.00

*Al onze wijnen zijn ook verkrijgbaar om te kopen voor thuis. 
Vraag gerust achter de meeneemprijzen indien je een wijntje apprecieert.   

Happiness is wine and dine with friendly people 

2019 MÂCON LA ROCHE-VINEUSE , DOMAINE NORMAND,  FRANKRIJK - BOURGOGNE 

€ 37.00
Chardonnay

2019 GARGANEGA, CANTINA SPADA, IGP BIANCO DEL VENETO, ITALIË

€ 43.00
Garganega

2017 POÈMES BLANC, HAUT-VALLÉE DE L’AUDE, FRANKRIJK

€ 39.00
90% Chenin blanc & 10% Mauzac

€ 8.00

2019 CHÂTEAU T’REST, PIC-SAINT-LOUP, LANGUEDOC, FRANKRIJK

€ 41.00
50% Syrah, 40% Grenache, 10% Carignan 

€ 8.00



  Bubbels
MOUSSERENDE WIJNEN

CHAMPAGNES

Wijnkaart

CHAMPAGNE ALBERT BEERENS, BLANC DE NOIRS  

€ 84.00
(Brut) Pinot Noir & Pinot Meunier

CHAMPAGNE ALBERT BEERENS, CUVÉE ROSÉ

€ 103.00
(Brut) 70% Pinot Noir, 15% Meunier & 15% Chardonnay

CHAMPAGNE RUINART BLANC DE BLANCS 

€ 181.00
(Brut) Chardonnay

CHAMPAGNE LOUIS ROEDERER BRUT PREMIER

€ 141.00
(Brut) Pinot noir & Chardonnay 

HUISCHAMPAGNE PRÉVOTEAU-PERRIER, CUVÉE LA VALLÉE 

€ 63.00
(Brut) 15% Chardonnay & 85% Pinot Noir

PINOT BRUT, ALDENEYCK, MAASVALLEI LIMBURG, BELGIË 

€ 54.00
Pinot Blanc, Pinot Gris & Pinot Noir

CAVA PUPITRE, GOLD LABEL, CELLERS L’ARBOÇ, SPANJE

€ 36.00
Macabeo & Parellada

PROSECCO SUPERIORE BRUT, TERRE DI SAN VENANZIO, VALDOBBIADENE DOCG, ITALIË 

€ 48.00
Glera
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witte wijn
JONG GEWELD…SPEELS, FRIS EN FRIVOOL

2018 ALBARINO BARBUNTIN, RIAS BAIXAS, SPANJE

€ 37.00
Albarino

ELEGANT, SAPPIG MET VERFIJNDE ZUREN
2017 VOUVRAY SEC, DOMAINE BOUTET SAULNIER, LOIRE, FRANCE 

€ 37.00
Chenin Blanc 

2018 RIESLING VOM URGESTEIN, WEINVIERTEL, WEINGUT STIFT, ÖSTERREICH 

€ 46.00
Riesling 

2018 VIEILLES VIGNES, RÉGIS MINET, AOP POUILLY FUMÉ, LOIRE-CENTRE FRANKRIJK

€ 52.00
Sauvignon Blanc

AUTHENTIEK, GASTRONOMISCH, MONDVULLEND

Wijnkaart

2018 ALBARINO BARBUNTIN, RIAS BAIXAS, SPANJE

2017 I COSTALI, TENIMENTI GRIECO, FALANGHINA , ITALIË /MOLISE 

€ 37.00
Falanghina

2019 RIESLING, WIJNDOMEIN DAPPERSVELD, ELINGEN, BELGIË  

€ 42.00
Riesling

2018  CASAL DA COELHEIRA RÉSERVA ,  PORTUGAL - TEJO

€ 38.00
Arinto & Chardonnay

2017 MÂCON LA ROCHE-VINEUSE , DOMAINE NORMAND,  FRANKRIJK - BOURGOGNE 

€ 37.00
Chardonnay

2018 CHARDONNAY HOUTGELAGERD, BOGLE VINEYARDS, CALIFORNIË 

€ 44.00
Chardonnay

2018 CLOS DU CHÂTEAU DE MEURSAULT, BOURGOGNE, FRANKRIJK 

€ 100.00
Chardonnay



rose wijn

2019 ELLE & LUI, DOMAINE D’HONDRAT, AOP LANGUEDOC, FRANKRIJK

€ 39.00
60% Grenache Gris & 40% Mourvedre

2017 PACO GARCIA SEIS, BODEGAS PACO GARCIA, RIOJA ALTA 6M, ESPAÑA

€ 34.00
Tempranillo 

2017 CUVÉE DES JUMELLES, CHÂTEAU DE LUC, AOP CORBIÈRES, LANGUEDOC FRANKRIJK 

€ 37.00
20% Carignan, 60% Syrah, 10% Grenache & 10% Mourvèdre

VOL, KRACHTIGER MET MOOI VERWEVEN TANNINE

2018 CUVÉE MÉLOPÉE, DE GAVOTY, CÔTES DE PROVENCE, FRANKRIJK 

€ 33.00
Syrah, Grenache & Cinsault

rode wijn
JONG, SPEELS EN BOORDEVOL FRUIT

Wijnkaart

2016 CASAL DA COELHEIRA RÉSERVA, PORTUGAL - TEJO

€ 38.00
Touriga Naçional, Touriga Franca & Cabernet Sauvignon

2014 GUEULES DE SAINT MONT, PLAIMONT, AOP SAINT-MONT, GASCOGNE FRANKRIJK

€ 39.00
Tannat, Pinenc (Fer Servadou) & Cabernet Sauvignon

2017 CROSSOS, DOMINI DE LA CARTOIXA, PRIORAT, ESPAÑA 

€ 48.00
Garnacha, Carinena & Cabernet Sauvignon

2016 PETITE SIRAH, BOGLE VINEYARDS, CALIFORNIË 

€ 42.00
Petite Sirah
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FINESSERIJK EN ELEGANT

rode wijn

GROOTS EN COMPLEX…OM RUSTIG VAN TE GENIETEN

2015 LUTZ, VIGNOBLES MARIE MARIA, AOP PACHERENC DU VIC-BIHL, GASCOGNE FRANKRIJK

€ 47.00
Petit Manseng & Gros Manseng

Dessertwijn

Wijnkaart

2011 CHIANTI CLASSICO RISERVA, FAMIGLIA LOSI, DOCG CHIANTI CLASSICO, TOSCANA ITALIË 

€ 52.00
95% Sangiovese & 5% Canaiolo Toscano

2017 TAI ROSSO C. BERICI DOC, GIANNI TESSARI, VENETO ITALIË

€ 36.00
Tai Rosso 

2016 SPECIAL BLEND, BODEGA DEL FIN DEL MUNDO, ARGENTINIË

€ 72.00
40% Malbec, 40% Cab. Sauvignon, & 20% Merlot

2017 PINOT NOIR, WEINGUT MICHAEL AUER, CARNUNTUM, OOSTENRIJK 

€ 48.00
 Pinot Noir

2016 POMEROL, CHÂTEAU LA POINTE, BORDEAUX - FRANKRIJK 

€ 118.00
Merlot & Cabernet Franc 

2016 LAS OCHO, CHOZAS CARRASCAL , UTIEL-REQUENA SPANJE

€ 47.00
Blend van 8 duivenrassen

2013 AMARONE FIRMUS, CANTINA SPADA, DOCG AMARONE DELLA VALPOLICELLA, VENETO ITALIË 

€ 94.00
15% Corvina, 40% Corvinone, 40% Rondinella & 5% Molinara

2015 BAROLO MASSARA, CASTELLO DI VERDUNO, DOCG BAROLO, PIËMONTE ITALIË

€ 93.00
 Nebbiolo

2016 MARGAUX, CHÂTEAU LABÉGORCE, BORDEAUX - FRANKRIJK 

€ 91.00
Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Cabernet Franc & Merlot



Kasteel  en  park Ter  Rijst

Een stukje geschiedenis
Het kasteel en het domein danken hun naam aan het rijshout in de vallei van Heikruis. Van rijshout werden 
er wanden gevlochten voor stallen en schuren. Het vlechtwerk droeg ook het mengsel van klei en gehakt 
stro waarmee lemen muren gebouwd werden. Het eerste kasteel van Ter Rijst lag aan de overkant van 
de grootste vijver en werd omstreeks 1225 gebouwd door Eggeric de Rist, heer van Heikruis. Het huidige 
kasteel werd in 1480 opgetrokken door Karl Van der Noot die er een indrukwekkende burcht liet bouwen 
met vier grote hoektorens. Burggraaf Théodore de Nieulant de Pottelsberghe sloopte de vervallen torens 
en verbouwde het slot in 1868-69 in een neoclassicistische stijl. Hij liet ook het park aanleggen zoals we dat 
vandaag nog steeds kennen.

Het park
Het Engels Landschapspark vormt de perfecte antistresskuur voor de gejaagde professionals 
van vandaag. Het is de ideale omgeving om tot rust te komen tussen de machtige bomen, 
vaak solitairen die de aandacht van elke bezoeker trekken. De meeste reuzen in het park 
dateren van omstreeks 1870 toen het park een grondige opfrisbeurt kreeg. Het zijn vooral 
inheemse bomen die het parklandschap kleuren en domineren: beuk, paardenkastanje, eik 
en linde. De uitheemse soorten zorgen hier en daar voor de nodige afwisseling: moerascip-
res, levensboom en plataan. Het park is uniek door zijn vergezichten die zich uitstrekken over 
het Pajottenland.

Agentschap natuur en bos
Dankzij het Agentschap Natuur & Bos en NatuurInvest werd het kasteel Ter Rijst volledig gerenoveerd. De 
eigenlijke restauratie is begonnen op 1 april 2018. De renovatie respecteert alle functies van het kasteel : 
natuur, cultuur én ontmoeting. Deze grondige restauratie onderstreept de prominente rol van het domein 
Ter Rijst in de toeristische ontwikkeling van de groene gordel en van het Pajottenland in het bijzonder. 


